
 

 

 

  



 

 

 

 

 

 

 

La tradizione che lascia spazio al moderno.  

Degustate con noi le nostre proposte   

concedendovi un momento di relax e felicità.  

  

 

Tradition that also leaves space for the modern  

Let’s try our cocktails proposal.   

jumping in a relaxing and happiness mood.  

 

 

Tradition, die auch Platz für die Moderne lässt  

Probieren Sie unseren Cocktailvorschlag.  

Versetzen Sie sich in eine entspannte und glückliche Stimmung. 

 

 

 

 

WINE SOMMELIER: ENRICO MARANI 

 

CHEF DE BAR: CHRISTIAN DI SAPIA 

  



 

 
 
 
 
 
 
 

SIGNATURE COCKTAILS 
 

 

SO CLOSE TO THE FIRE     25.— 

Rum Havana Club 3 Años 

Herbal Italian Amaro, aroma, hot tea, sugar 

 

PEPERINO       25.— 

Gin Hendrick’s al Pepe, Pimento 

lemon, citrus sherbet, secret bitters 

 

MAYAHUEL       25.— 

Mezcal Meteoro Joven, Pimento 

chocolate, cherry 

 

DOPOTEATRO       25.— 

Scotch Whisky Famous Grouse, Red Wine, honey mix 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

CHAMPAGNE, BUBBLES & 
SPARKLING COCKTAILS 

 

      10 cl 

Michel Reybier Premier Cru 22.— 

 

Jeeper  Grand Rosé 23.— 

 

Berlucchi ‘61 Extra Brut 18.— 

 

Prosecco Asolo Superiore Rissieri 16.—  

Bresolin 

 

Bellini   25.— 

Michel Reybier Premier Cru, peach purée 

 

Mimosa  25.— 

Michel Reybier Premier Cru, orange juice fresh 

 

Rossini  25.— 

Michel Reybier Premier Cru, strawberry purée 

 

Kir Royal   25.— 

Michel Reybier Premier Cru, créme de cassis 

 

Classic Champagne Cocktail  25.— 

Michel Reybier Premier Cru, Angostura, sugar 

 

Hugo  18.— 

Prosecco Bresolin, Elderberry syrup 

 

Aperol Spritz  18.— 

Prosecco Bresolin, Aperol, soda 

 

Campari Spritz  18.— 

Prosecco Bresolin, Campari, soda 

 

 



 

OFFENE WEINE 
WINES BY THE GLASS 

CRUS AU VERRE 

 

WHITE WINES    10 cl 

Petite Arvine 2022  12.— 

Charles Bonvin Fils, Sion 

 

Vistamare 2022  18.— 

Ca’ Marcanda, Gaja 

 

Beaune Bourgogne Blanc 2020  18.— 

1er Crules Aigrots  

Domaine de Montille  

 

 

 

RED WINES 

Pinot Noir 2021  12.— 

du Père Mayor 

Joseph Vocat et Fils, Noës/Sierre 

 

Chianti Classico Riserva 2020  17.— 

Tenuta Tignanello, Antinori 

 

Les Pagodes de Cos 2015  25.— 

Château Cos d’Estournel, St Estèphe 

 

 

 

ROSE WINES 

Château La Mascaronne 2022  11.— 

La Luce en Provence 

 



 

INTERNATIONAL COCKTAILS 

 

AVIATION                                                                    22.— 

Gin Hendrick’s, Maraschino, lemon, violet 

 

BLOODY MARY 22.— 

Vodka Koskenkorva, lemon, tabasco, salt, pepper 

Worchester sauce, tomato 

 

BRAMBLE 24.— 

Gin Hendrick’s, lemon, sugar, Chambord 

 

BRONX                                                                               23.— 

Gin Hendrick’s, Red Vermouth, Dry Vermouth 

Orange juice, bitter 

 

CAIPIRINHA                                                                        24.-- 

Pitú Cachaça, lime, sugar 

 

COSMOPOLITAN 23.— 

Vodka Koskenkorva, lime, cranberry, Cointreau 

 

ESPRESSO MARTINI 24.— 

Vodka Koskenkorva, Kahlùa, espresso, sugar 

 

GARIBALDI                                                                         25.— 

Bitter Campari, Orange juice         

 

GRASSHOPPER                                                                  25.— 

Crème de cacao, crème de menthe, fresh cream  

 

HANKY PANKY                                                                    23.— 

Gin Hendrick’s, Red Vermouth, Fernet Branca   

 

NEGRONI 24.— 

Gin Hendrick’s, Bitter Campari, Red Vermouth 

 

MANHATTAN 24.— 

Woodford Reserve Kentucky Rye, Red Vermouth, bitter 

 



 

INTERNATIONAL COCKTAILS 

MAI TAI 25.— 

Rum Havana Club 3 Años, Cointreau, lime, almonds 

 

MOJITO 24.— 

Rum Havana Club 3 Años, lime, sugar 

soda, peppermint leaves   

 

NAKED AND FAMOUS                                                        25.— 

Mezcal Meteoro Joven, yellow Chartreuse, Aperol, lime 

  

OLD PAL                                                                            25.— 

Woodford Reserve Kentucky Rye, Bitter Campari, Dry Vermouth 

 

OLD CUBAN                                                                       23.— 

Rum Havana Club 3 Años, lime, sugar, mint, Prosecco   

 

PEGU CLUB                                                                        25.— 

Gin Hendrick’s, triple sec,lime, sugar, bitter                                       

 

RED HOOK                                                                          25.— 

Woodford Reserve Kentucky Rye, Red Vermouth, Maraschino                     

 

PISCO SOUR 25.— 

Pisco Especial Capel, lime, sugar, egg white 

 

STINGER                                                                            25.— 

Camus VSOP, crème de menthe                                                     

 

TOMMY'S MARGARITA                                                       23.— 

Tequila Tequila El Jimador, lime, agave  

 

TORONTO                                                                          24.— 

Woodford Reserve Kentucky Rye, Fernet Branca, sugar, bitters 

 

WHITE RUSSIAN                                                                 23.— 

Vodka Koskenkorva, Kahlùa, whipped cream 

 

WHISKY SOUR 25.— 

Whisky Famous Grouse, lemon, sugar, egg white  



 

SHERRIES & PORTOS 

Sherry Tio Pepe (extra dry) (5 cl) 15 Vol. % 12.— 

 

Porto Graham’s Fine White (5 cl) 19 Vol. % 12.— 

 

Porto Graham’s Fine Tawny (5 cl) 19 Vol. % 12.— 

 

Porto Taylor 30 Years Old Tawny (5 cl) 20 Vol. % 28.— 

 

 

 

APERITIFS – BITTERS 

Campari Bitter (4 cl) 23 Vol. % 12.— 

 

Martini bianco (4 cl) 15 Vol. % 12.— 

 

Martini dry (4 cl) 15 Vol. % 12.— 

 

Martini rosso (4 cl) 15 Vol. % 12.— 

 

Carpano Classico Rosso (4 cl) 16 Vol.% 12.— 

 

Carpano Antica Formula (4 cl) 16 Vol.% 13.— 

 

Pernod (2.5 cl) 40 Vol.% 12.— 

 

Fernet Branca (2,5 cl) 39 Vol. % 12.— 

 

Amaro Ramazzotti (4 cl) 30 Vol.% 12.— 

 

Amaro Averna (4 cl) 29 Vol. % 12.— 

 

Jägermeister (4 cl) 35 Vol. % 12.— 

 

Aperol (4 cl) 11 Vol. % 12.— 

 

 
 



 

WHISKIES 

 

Scottish malt whiskies are just as manifold as Scotland itself. The big 

differences are provided by its products, the distiller’s art and the 

climatic environment during that long time of maturation. Water, 

malt and the wood of the barrels used create a huge variety of tastes, 

characterizing each whisky. 

 

Die schottischen Malzwhiskies sind ebenso vielfältig wie Schottland 

selbst. Die großen Unterschiede sind die Rohstoffe, aber auch den 

Künsten des Destillateurs und den klimatischen Bedingungen 

während den langen Jahren der Reifung zuzuschreiben. Wasser, 

Malz und das Holz der verwendeten Fässer verleihen die 

unterschiedlichen Noten, die jeden Whisky charakterisieren. 

 

Les «malt whiskies» d’Ecosse sont aussi variés que l’Ecosse elle-même. Ces 

grandes différences proviennent des matières premières, mais aussi de 

l’art du distillateur et des conditions climatiques pendant les longues 

années de maturation. L’eau, le malt et le bois des fûts utilisés amènent 

leurs notes distinctives qui caractérisent chaque whisky. 

 

 

 

LOWLANDS 

Glenkinchie 12 years  (4 cl) 43 Vol. % 23.— 

 

 

 

HIGHLANDS 

Glenmorangie 10 years (4 cl) 40 Vol. % 24.— 

 

Dalwhinnie 15 years (4 cl) 43 Vol. % 24.— 

 

 

 

 
  



 

WESTERN HIGHLANDS 

Scapa 14 years  (4 cl) 40 Vol. % 24.— 

 

 

 

ISLAY 

Lagavulin 16 years  (4 cl) 43 Vol. % 25.— 

 

 

 

SPEYSIDE 

Glenfiddich 21 years  (4 cl) 40 Vol. % 36.— 

 

Glenfiddich 30 years  (4 cl) 40 Vol. % 39.— 

 

The Macallan 15 years  (4 cl) 43 Vol. % 35.— 

Triple Cask Matured 

 

The Balvenie Double Wood 12 years (4 cl) 40 Vol. % 24.— 

 

The Balvenie Single Barrel 15 years (4 cl) 40 Vol. % 26.— 

 

 

 

ISLE OF SKYE 

Springbank 10 years  (4 cl) 46 Vol. % 31.— 

 

 

 

 

 

  



 

BLENDED SCOTCH 

Famous Grouse  (4 cl) 40 Vol. % 20.— 

 

Ballantine’s  (4 cl) 40 Vol. % 20.— 

 

Johnnie Walker Red Label  (4 cl) 40 Vol. % 20.— 

 

Johnnie Walker Blue Label  (4 cl) 40 Vol. % 45.— 

 

 

 

IRISH 

Tullamore Dew  (4 cl) 40 Vol. % 20.— 

 

 

 

USA  

Four Roses  (4 cl) 40 Vol. % 20.— 

 

Maker’s Mark  (4 cl) 45 Vol. % 20.— 

 

Jack Daniel’s  (4 cl) 40 Vol. % 20.— 

 

Woodford Reserve Kentucky Rye (4 cl) 45.2 Vol. % 23.— 

 

 

 

 

 

 

CANADIAN 

Canadian Club (4 cl) 40 Vol. % 18.— 

 

 

 

 



 

SPIRITUOSEN 

GIN  

D’Ei  (4 cl) 40 Vol. % 18.—  

 

Hendrick’s Scotland (4 cl) 41.4 Vol. % 20.— 

 

Bombay Sapphire England (4 cl) 40 Vol. % 18.— 

 

Monkey 47 Germany (4 cl) 47 Vol. % 20.— 

 

Mare Mediterranean Spain (4 cl) 42.7 Vol. % 20.— 

 

 

 

 

 

 

VODKA 

Vodka Koskenkorva Finland (4 cl) 40 Vol. % 16.— 

 

Vodka Belvedere Poland (4 cl) 40 Vol. % 18.— 

 

Vodka Grey Goose France (4 cl) 40 Vol. % 18.— 

 

 

 

 

MEZCAL 

Mezcal Meteoro Joven  Mexico  (4 cl) 45 Vol. % 19.— 

 

 

  



 

RUMS & CACHAÇA 

Havanna Blanco  Cuba (4 cl) ?? Vol. % 16.— 

 

Plantation XO Barbados (4 cl) 40 Vol. % 22.— 

 

Havana Club Añejo Reserva Cuba (4 cl) 40 Vol. % 16.— 

 

Saint James Martinique (4 cl) 40 Vol. % 19.—  

Royal Ambré 

 

Zacapa XO Guatemala (4 cl) 43 Vol. % 29.— 

 

Pitú Cachaça Brazil (4 cl) 40 Vol. % 16.— 

 

 

TEQUILA & PISCO 

Tequila El Jimador Mexico (4 cl) 38 Vol. % 16.— 

Blanco 

 

Tequila El Jimador Mexico (4 cl) 38 Vol. % 18.— 

Reposado  

 

Tequila Patrón Silver Mexico (4 cl) 40 Vol. % 23.— 

 

Tequila Patrón Añejo Mexico (4 cl) 40 Vol. % 23.— 

 

Pisco Especial, Capel Peru (4 cl) 35 Vol. % 16.— 

 

 

CALVADOS 

Comte Louis de Lauriston  (2,5 cl) 42 Vol. % 19.— 

Hors d’Age 

 

Comte Louis de Lauriston  (2,5 cl) 42 Vol. % 31. — 

Millésime  



 

COGNAC 

Camus VSOP (2,5 cl) 40 Vol. % 16.— 

 

Hennessy XO (2,5 cl) 40 Vol. % 22.— 

 

Martell Création Grand Extra  (2,5 cl) 40 Vol. % 46.— 

 

 

 

 

 
 

Rémy Martin Louis XIII (2,5cl) 40 Vol. % 135.— 

 

 

 

ARMAGNAC 

Gensac 5 ans  (2,5 cl) 40 Vol. % 15.— 

 

 

 

SCHNÄPSE & BRANDY 

Williamine Morand (2,5 cl) 43 Vol. % 12.— 

 

Aprikose Etter (2,5 cl) 42 Vol. % 12.— 

Royal Luizet 

 

Vieille Prune Barrique Etter (2,5 cl) 41 Vol. % 12.— 

 

Vieille Quitte Barrique Etter (2,5 cl) 41 Vol. % 12.— 

 

Kirsch Réserve Dettling (2,5 cl) 41 Vol. % 12.— 

 

Brandy Carlos 1 Gran Reserva  (2,5 cl) 40 Vol. % 18.— 



 

GRAPPA 

Antica Cuvée Riserva  Nonino (2,5 cl) 43 Vol. % 19. — 

5 years  

 

Moscato Bric del Gaian Berta (2,5 cl) 45 Vol. % 18. — 

 

Brunello Castello Banfi (2,5 cl) 45 Vol. % 15. — 

 

Sperss Gaja (2,5 cl) 45 Vol. % 20.— 

 

Sassicaia Jacopo Poli (2,5 cl) 40 Vol. % 22.— 

 

 

 

 

LIKÖRE 

Amaretto Di Saronno  (2,5 cl) 28 Vol. % 14. — 

 

Anisette Marie Brizard  (2,5 cl) 25 Vol. % 14. — 

 

Chartreuse jaune  (2,5 cl) 40 Vol. % 14. — 

 

Chartreuse verte  (2,5 cl) 55 Vol. % 14. — 

 

Cointreau  (2,5 cl) 40 Vol. % 14. — 

 

Grand Marnier  (2,5 cl) 40 Vol. % 14. — 

 

Sambuca Molinari  (2,5 cl) 40 Vol. % 14. — 

 

Kahlúa  (2,5 cl) 20 Vol. % 14. — 

 

Limoncello Villa Massa (2.5 cl) 30 Vol. % 14. — 

 

Chambord  (2.5 cl) 16.5 Vol. % 14. — 

 

Bailey’s Irish Cream  (4 cl) 17 Vol. % 15. — 



 

BIER 

Valaisanne Lager   33 cl 8.— 

 

Feldschlösschen Dunkel   33 cl 8.— 

 

Angelo Poretti   33 cl 9.— 

 

Schneider Weissbier   50 cl 12.— 

 

Feldschlösschen Alkoholfrei   33 cl 7.— 

non alcoholic – sans alcool 

 

 

SÄFTE & ALKOHOLFREIE 
COCKTAILS 

Frischer Orangensaft   20 cl 12.— 

Fresh orange juice - Orange pressée 

 

Ramseier:   33 cl 7.— 

Apfelsaft, Schorle 

 

Michel:   20 cl 7.— 

Trauben und Tomatensaft 

 

Monte Rosa 17.— 

Lemon juice, ginger syrup, orange juice, Crodino 

 

Virgin Mojito 17.— 

Fentimans, Bitter Lemon (ade), fresh peppermint 

sugar, limes juice 

 

Shirley Temple 17.— 

Swiss Mountain Spring, Ginger Ale, grenadine syrup 

 

Erbal Fizz 17.— 

Lemon juice, elderflower syrup, Fentimans, Tonic  

peppermint leaves, cucumber 

 



 

MINERALWASSER 

Valser:   33 cl 7.— 

Prickelnd, Still 

 

Valser:   75 cl 11.— 

Prickelnd, Still 

 

San Pellegrino   50 cl 9.— 

 

Acqua Panna   50 cl 9.— 

 

 

 

SÜSSGETRÄNKE 

Coca-Cola   33 cl 7.— 

Coca-Cola Zero 

 

Sprite   33 cl 7.— 

 

Fuse Eistee   33 cl 7.— 

 

Orangina   25 cl 7.— 

 

Rivella:   33 cl 7.— 

Rot, Blau 

 

Swiss Mountain Spring    20 cl 8.— 

Bitter Lemon, Tonic 

Ginger Ale, Ginge Beer    

 

Fever Tree:   20 cl 8.— 

Mediterranean 

 

Red Bull   20 cl 8.— 

 

Crodino / Sanbittèr   10 cl 10.— 



 

KAFFEE & MILCHGETRÄNKE 

Kaffee, Espresso, Ristretto    7.— 

 

Entkoffeinierter Kaffee    7.— 

 

Doppelter Espresso    10.— 

 

Cappuccino    8.— 

 

Latte Macchiato    8.— 

 

Kaffee Macchiato    8.— 

 

Caotina Schokolade  Tasse  8.— 

 

Ovomaltine  Tasse  8.— 

 

 

 

KAFFEE MIT SCHUSS 

Mexico Coffee    20.— 

Coffee, Mezcal Kahlúa, whipped cream 

 

French Coffee    20.— 

Coffee, Grand Marnier, whipped cream 

 

Baileys Coffee    20.— 

Coffee, Baileys, whipped cream 

 

Irish Coffee    20.— 

Coffee, Whisky Tullamore Dew, whipped cream 

  



 

TEE SPEZIALITÄTEN 
RONNEFELDT TEA-CADDY® 

 

Preis pro Portion Price per portion Prix portion 12.— 

 

 

Schwarz Tee Tee Black Tea Thé Noir 
 

 

English Breakfast 

Darjeeling Summer Gold 

Assam Bari Irish Breakfast 

Earl Grey 

 

 

Grüner Tee Green Tea Thé Vert 
 

 

Greenleaf 

 

Aromatisierter Grüntee Flavoured green tea Thé verte aromatisé 
 

 

Morgentau Greentea 

Jasmine Gold 

 

 

Aromatisierter & Flavoured & Fruit Tea Infusion aux fruits 

Früchtetee  aromatisée 
 

 

Pfefferminze peppermint menthe 

Verveine lemon verbena verveine citronnelle 

Kräuter herbal Infusion infusion aux plantes 

Rooibosh Rooibosh vanilla Rooibosh vanilla 

 orange orange 

Sweet Berries sweet berries infusion à base de  

    baies 

Kamille   camomille  camomile 

 

 

 

 

 
CAPRI BAR 14.12.23. 


