
 

 

 
 

 
 
 
 

CENA A 6 MANI 
6 HAN  D S D I N N ER 

 
 
 

Coniglio All’ischitana 
Alghe e millefoglie di patate 

Kaninchen-All’ischitana, Algen und Kartoffel-Mille-Feuille 
Rabbit all’ischitana, seaweed and potato mille-feuille 

Vincenzo Tedeschi, Ristorante Capri 
 
 

Astice in blu 
Hummer in Blau 
Lobster in blue 

Nino di Costanzo, Dani Maison 
 
 

Gnocchi di patate e riso 
Parmigiano, funghi e tartufo nero 

Kartoffel-Reis-Gnocchi, Parmesan, Champignons und schwarzer Trüffel 
Potato and rice gnocchi, parmesan, mushrooms and black truffle 

Nino di Costanzo, Dani Maison 
 
 

Agnello e Carote 
Lombo in crepinette, Animella allo zenzero, Coscia confit con peperone crusco 

Lamm und Karotten, Lende in Crepinette, Kalbsbries mit Ingwer, Konfitierte Keule mit Crusco-Pfeffer 
Lamb and carrots, Crepinette loin, Sweetbreads with ginger, Leg of lamb confit with crusco pepper 

Salvatore Elefante, Ristorante L’Olivo 
 
 

Cioccolato e olio di oliva 
Ganache, gelato all’olio di oliva e cioccolato 

Schokolade und Olivenöl, Ganache, Olivenöleis und Schokolade 
Chocolate and Olive oil, ganache, Olive oil and Chocolate ice cream 

Salvatore Elefante, Ristorante L’Olivo 
 
 

Fragole, Panna & Champagne 
Meringa al latte, crumble alla mandorla 

Erdbeeren, Schlagsahne und Champagner, Milch-Baiser, Mandelstreusel 
Strawberries, whipped cream and champagne, milk meringue, almond crumble 

Vincenzo Tedeschi, Ristorante Capri 
 
 
 

CHF 250 
Preise in Schweizer Franken, Mehrwertsteuern und Service inklusive. 

All prices in Swiss Franc, tax and service included. 


