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RESTAURANT & BAR

DESSERT

SO FRESH

Zitrone, Minze, Yuzu
Lemon, mint, yuzu
Citron, menthe, yuzu

RED BERRIES

Rote Friichte Crémeux, Basilikum-Ganache montée, rote Friichte
Red fruits crémeux, basil ganache montée, red berries

Crémeux fruits rouges, ganache montée basilic, fruits rouges

APRICOT

Gerostete Aprikose, Thymiancreme, Honig, Granola, Joghurtglace
Roasted apricot, thyme cream, honey, granola, yogurt ice cream
Abricot réti, creme au thym, miel, granola, glace au yaourt

CHOCOLATE LOVERS

Madagascar Schokoladen Crémeux 36%, Arriba 72% Schokoladensorbet
Madagascar Schokoladen Crémeux 36%, Arriba 72% Schokoladensorbet
Crémeux chocolat Madagascar 36 %, sorbet chocolat Arriba 72 %

MONT CERVIN PALACE COUPE

Vanilleglace, Arriba 72 % Schokoladensorbet, Karamell, Vanillecreme
Vanillaice cream, Arriba 72% chocolate sorbet, caramel, vanilla cream
Glace a la vanille, sorbet chocolat Arriba 72 %, caramel, créme vanille

SUMMER COUPE

Rote Friichte, Aprikose, Zitrone
Red berry, apricot, lemon sorbet
Fruits rouges, abricot, citron

Unser Sorbet und unsere Vanilleglace werden im Haus selbst hergestelit.
Our sorbet and vanilla ice cream are homemade.
Notre sorbet et notre glace a la vanille sont faits maison.

Preise in Schweizer Franken, Bedienung und MWST inbegriffen.
Our prices are in Swiss Francs, service and VAT included.
Les prix s’entendent en francs suisses, service et TVA inclus.
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